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Canton du Jura

Sentier des Faines (Boncourt), Sentier nature de Courgenay
(Courgenay), Sentier Auguste Quiquerez (Delémont), Sentier
panoramique de Pleigne (Pleigne), La Randoline (Saignelégier),
Sentier du Fer (Lajoux)

Canton de Genéve

Feu vert pour les corridors biologiques (Veyrier), Les Bois des
Bouchets (Chancy), Le Bois de Fargout (Chancy), Genéve coté
jardin (Dardagny)

DECOUVREZ TOUS CES ITINERAIRES SUR WWW.RANDONATURE.CH
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SITUATION

Romont
Bulle

En transports publics: Prendre le train Vevey - Puidoux | Chexbres,
jusqua l'arrét «Chexbres-Villager. (Sur la ligne Lausanne - Berne,
prendre un train régional et changer & «Puidoux [ Chexbresy.)

En voiture: Sortir de l'autoroute Lausanne - Vevey a «Puidoux [

Chexbres» puis suivre les indications «Chexbres» et se parquer a la
gare.
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un terroir d’exception

Au sein du paysage magnifique de Lavaux, ce sentier conjuguant
eenologie et gastronomie vous propose de découvrir I'essence de
cette région dans toute sa subtilité. Développée par Constant
Jomini, vigneron-encaveur a Chexbres, cette balade dans les
vignes présente les nombreux cépages cultivés ici. Les vins qui en
sont issus, ainsi que les mets qui se marient particuliérement bien
avec eux, sont aussi décrits a chaque poste.

Reconnaissable a ses vignes en terrasse qui surplombent le lac Léman,
Lavaux possede un charme unique. Classée au patrimoine mondial de
I'numanité depuis 2007, la région a toujours inspiré et accueilli de
nombreux artistes, peintres et écrivains. Son terroir est exploité et
entretenu depuis des générations par d'autres créateurs: les vignerons-
encaveurs.
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sa7)auuosJad sandJeway

BNl e Dézaley, appellation
prestiLgLeuse

Juste en dessous de vous, entre la route et le lac, se trouve le
vignoble du Dézaley. Planté de chasselas, ce terroir constitue,
selon certaines hypothéses, le lieu d'origine de ce cépage roi en
Lavaux. Défrichées et cultivées par les moines cisterciens dés le
XII€ siécle, ces terres a la forte déclivité jouissent d'un microclimat
spécifique.

Sil'on parle de Lavaux comme de |a terre aux deux soleils, I'astre et son
reflet dans le Léman, le Dézaley en compte un troisieme: ses murs de
pierres. Trés nombreux en raison de la pente, ilsemmagasinent I'énergie
solairedurantlajournéeetlarestituentla nuit, créant un environnement
unique. On plante ainsi le long des murs des cépages habituellement
cultivés plus au sud. Le chasselas ne manque pas de restituer aux vins
qu'il engendre ici cet ensoleillement prolongé si particulier.
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G. Le Bustrot

Au centre du village de Cully, au coeur de
Lavaux, Le Bistrot vous propose une carte -
de mets de saison composés de produits
frais, authentiques et savoureux. Parmi les g
specialités du lieu, vous pouvez déguster j
le tartare coupé au couteau, les raviolis
maison ou le fondant au chocolat. Le
Bistrot, c'est aussi un cadre contemporain

et chaleureux dans une ambiance jeune.

Le Bistrot

Place de I'Hotel-de-Ville 6
1096 Cully

Tel. +41 21 799 55 50
http:/[www.le-bistrot-cully.ch
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Le chasselas, rotL de Lavaux

Sur cette parcelle s'épanouit du chasselas, le cépage blanc le plus
répandu en Lavaux et en Suisse. Cultivé comme raisin de table
dans de nombreux pays en raison de son goit sucré et sa peau
dorée (un attribut rare), le chasselas trouve ici des conditions
climatiques qui lui sont particulierement adaptées, avec un été
pas trop chaud et un assez long automne.

Délicat et subtil, le chasselas reflete largement le terroir dont il est issu.
Les vins qui en sont tirés varient de maniére importante entre les
différentes appellations, voire d'une parcelle a une autre au sein d'une
méme appellation. Des sols compacts, comme ici, engendrent ainsi un
vin lourd, robuste et riche, alors que des terres plus graveleuses
donnent un vin plus fin et fruité.

vins et gastronomie en Lavaux 9
%NRARY) U3 81WOUOJISRS 38 SUIA ot
'9]104p

9JJ0A UNS S32N}IS S3([2240d XND 3I0) SNOA-Z31Q1ID 19 dYINDD 210 INS
1213U3S PU0IIS 3 ZUNJAWS 'UOSIPW 313]U4IP D) SIdY/ 19-3][92 P UL D] D
ayanob p sind '363//0) np any bj 33101p H Zau.d ‘JUDAINS JU10d-PUOI Ny
90011 3] 34puI0[24 1n0d 33104p D Z3aUINO] JUI0d-PUO J3IWId Ny ZDAIY
3P U012I31P U3 PUIISAP [nb 'ZDIUD|4 D] 9P UIWYD) 3] Z3unJdwg n

EIEIRII[CH)
19 3SSaUI JIAB 3110IS3 «dUB|g
INA» 3 anb ‘aunel JAes333aq
3p sdiyd 33 «addd oif» ne 13
AJI3ys ne 214u0d dAeJ I
S9|[INA4=3|[Iw  'S}3ed I}
3p sswwod 33 xneasod
dp uojduUUBd ‘SB|3SSBYd Ip
uojjinoq 3nod ne ydod
Jjqwo,p 3314 I zAasnbaq

urJoydes-juies — apuo) ap adJagny

SUE G B | 3P :UOIIBAJIISUOD
oLl 19 6 243U3 1UOIBWWOSUOD
Ul iy 3bewol) ne Rw
un no de| Np uossiod un JaAe ‘Ji31iade ua :uorelsnbaq

‘sdws331buo| snjd 9p.Jeb 2113 1n3d |1 Slew '9|j131n0q
U3 slow 1iny e xis efap saide saxa|dwod SawQle SIS
awidxa |1 '9Yyanoq U3 puod 33 3k '3dA] “unioydes-jules
33]0J3U02 3u1bLI0,p Uolie|jdde,| 3P A1DLIUIQ «dUE|G IN|AP
SB|9SSEYd 3 'wou uos 31i0d Inb 19ydJed 3| suep A3

aueq JNNW




€. café restaurant La gare

Propriétaire de La Gare depuis 10 ans, Jean-
Luc Vermorel a donné a cette ancienne pinte
vaudoise datant de 1900 une réputation
qui dépasse de loin les frontiéres de Lavaux,
comme en témoignent ses 15 points au Gault
Millau.

Patissier de formation, ce passionné de grande
cuisine a travaillé chez Troisgros a Roanne et
au Lausanne Palace avant d'ouvrir La Gare. Son
métier d'origine transparait dans l'attention
qu'il met a la décoration de ses plats, qui
mélent plaisir des yeux et des papilles.

L'établissement comporte également une
partie «café typique» qui propose des mets
vaudois et une carte de brasserie. Les créations
du chef sont de plus accessibles a tous a midi,
avec quatre assiettes du jour et des filets de
perche a 20 CHF.

Luc Vermorel est entouré de son €épouse, d'un
second, de deux apprentis et d'un sommelier
qui saura exaucer tous vos souhaits oenophiles.
[l peut aussi compter sur Yvan Lavanchy, un
pécheur de Paudex qui le fournit en poissons
du lac, perches, omble, brochet et fera.

Café Restaurant La Gare
Place de la Gare 2

1096 Cully

Tél. +41 21 799 21 24
Fax: +41 21 799 21 04
http://www.lagarecully.ch
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EB e plnot ¢ris, sucré et
aromatique

Cultivé sur ce parchet, le pinot gris est un proche parent du pinot
noir. Probablement originaire de Bourgogne, ce cépage est assez
rare en Lavaux. Lorsque ses grains sont matures, leur couleur rose
grisatre caractéristique peut faire croire a un raisin rouge pas
encore mdr. En Alsace, le pinot gris était connu sous le nom de
«tokay», mais ce nom est désormais réservé au seul vin liquoreux

hongrois Tokay (ou Tokaji).

A la base assez peu aromatique, ce cépage présente naturellement un
taux de sucre important, qui sert de support aux arémes lors de la
fermentation. Dans le cas d'un jus tres sucré, le taux d'alcool peut
atteindre 15 a 16%. Les levures sont alors inhibées et cessent de
transformer le sucre. Il en résulte un vin sucré, aromatisé et [égérement
plus alcoolisé.
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C. AuBerge des quatre saLsons

Au coeur de Lavaux, au bord du lac et a coté
de la plage, 'Auberge de Rivaz offre un cadre &
élégant et chaleureux au sein d'un paysage
splendide. En été, la terrasse vous offre un
magnifique panorama sur les Alpes, le Léman
et, au premier plan, le Chateau de Glérolles.

Antonio Perreira, patron de ['établissement
depuis 1994, vous propose une cuisine
méditerranéenne aux saveurs italiennes. Cette
amoureux des arts de la table vous concoctera
aussi bien des gambas a I'ail et peperoncino
qu'une pizza calzone du chef, ou encore des |
mets de saison, comme son risotto a la truffe
blanche.

La finesse et I'originalité de ses plats reflete son
parcours dans la gastronomie. Entré comme
commis au Beau-Rivage Palace, il y a fini chef
de service. Riche de ce bagage, il s'est mis aux
fourneaux et il ne lui fallu que peu de temps
pour réussir a appliquer avec succes la théorie
qu'il avait acquise durant ces quinze années.
Désormais passé maitre en I'art d'accommoder
les saveurs, il saura vous surprendre avec des
mets originaux et raffinés.

Auberge des Quatre Saisons
Route du Simplon

1071 Rivaz

Tel. +41 21 946 10 55

Fax: +41 21946 38 82
http://www.aubergederivaz.ch
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Bl e chardonnay, cépage
mondial

Ces vignes accueillent du chardonnay, un raisin blanc aromatique.
Originaire de Bourgogne, ce cépage s'est répandu dans un grand
nombre de vignobles européens, comme en Lavaux, et au sein
des nouveaux eldorados du vin que sont le Chili, la Californie,
I'Australie ou encore I'Afrique du Sud. Présent sur prés de cent
mille hectares de vignes, le chardonnay est le cépage blanc le plus
cultivé au monde.

La popularité de ce raisin aux petits grains dorés, voire violacés
lorsqu'ils sont trés mars, tient dans son acidité élevée, qui le suit de la
parcelle a la bouteille. Ce vin est souvent élevé en fut de chéne car sa
belle acidité se marie bien avec les tannins du chéne, qui lui donnent
plus de complexité. Tres sensible au terroir, on peut lui trouver selon
son origine des ardmes de citron, d'amande ou encore de cannelle.
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A. cave de constant jomint

Issu d'une famille de vignerons, Constant
Jomini a succédé a son pere Jean-Louis et a son
grand-pére dans la viticulture et la vinification.
Grace a ses études d'oenologie, il a apporté du |
renouveau dans la cave, avec notamment le
développement de vins élevés en fit de chéne.

Cultivant quatorze cépages sur plus de dix
parcelles, il vous propose neuf différents
nectars, entre blanc, rosé, rouge et vin de
dessert.

Entrepreneur de nature, Constant Jomini
a développé d'autres activités autour de la
vigne, comme «3 ceps a St-Saphorin, qui vous
permet d'acheter 3 ceps qui portent votre nom
et vous procurent chaque année 3 bouteilles
personnalisées.

Il propose également des activités d'accueil
pour particuliers et groupes, dans son caveau
ainsi que dans une capite au coeur de ses
vignes. Il se fait ainsi un plaisir de vous y ¥
accueillir pour vous faire découvrir sa passion
et ses différents crus.

La cave est ouverte le samedi matin de 10h a
12h d'avril a décembre, ou sur rendez-vous.

Constant et Sophie Jomini
Chemin de Baulet 3-6

1071 Chexbres

Tél. +41 21 946 24 46
Mobile: +41 79 463 55 83
http://www.jomini-vins.ch
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Le gamaret, enfant du pays

Le gamaret, que vous pouvez observer ci-dessous, est issu d'un
croisement entre le gamay et le reichensteiner. Ce cépage a
vu le jour en 1970 au sein de la Station fédérale de recherche
agronomique de Pully. Aprés une période d'essai d'une vingtaine
d'années, il a commencé a apparaitre dans les vignobles au
début des années 1990, avant de se répandre plus largement en

Lavaux.

L'arrivée de ce cépage a révolutionné I'univers des vins rouges vaudois,
jusqu'alors essentiellement issus de gamay. Bien que le gamaret puisse
trés bien étre vinifié seul, on le retrouve essentiellement dans des
assemblages. Ce nouveau cépage a ainsi permis ainsi de donner plus
de structure, et surtout plus de couleur, aux rouges du canton. Ces vins
ont désormais une certaine capacité de vieillissement et présentent
parfois des notes épicées.
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cafarou

Heureux mariage de pinot noir et de gamay, le «Cafarou»
est un vin souple et généreux. Tendre et complet, son
harmonie séduira vos papilles.

Degustation: avec des viandes blanches, des grillades
ou des fromages a pate dure

Consommation: entre 15 et 17°C

Conservation: de 1 a 6 ans

Le ststrot — cully

Laissez-vous tenter par le
Tartare de boeuf coupé au
couteau. Favori de la carte, ce
plat est a déguster toute 'année
en salle et sur la terrasse en été.
Le «Cafarou» épouse a merveille
les saveurs de ce mets releve.

m Continuez & monter sur 30m, puis tournez & droite pour
rejoindre la gare de Chexbres.
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Kl e plnot noir, un ¢rand
voyageur

La vigne ci-dessus est plantée de pinot noir. Ce cépage aux petites
grappes trés compactes, qui serait originaire de Bourgogne, trouve
en Lavaux une terre d'accueil de qualité, située a la méme latitude.
Possédant une grande variabilité, il a engendré de nombreuses
familles partout ou il s'est implanté, dans les différentes régions
d'Europe, en Amérique du Nord ou encore en Australie.

En Lavaux, le pinot noir donne des vins possédant un bel équilibre
entre structure et ardbme, avec une note fruitée. Trés souvent vinifié
seul, il est également utilisé dans des assemblages (par exemple le
«Jomini Barrique»), dont il renforce le fruit. Plusieurs cépages
relativement nouveaux dans la région, comme le merlot ou la syrah,
robustes et puissants, bénéficient ainsi grace a lui d'un apport de
finesse.
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jomint ROsé (pinot notr)

Le «Jomini Rosé», CEil-de-Perdrix vaudois, est un vin
rosé issu exclusivement de pinot noir. Il possede un
nez frais et fruité. Nerveux a I'attaque, avec une belle
rondeur en bouche, il révele au final une longueur
plaisante au palais.

Degustation: en apéritif ou avec des grillades, du
melon ou des fruits de mer

Consommation: entre 7 et 9°C
Conservation: de 13 2 ans

constant jominit — chexBres

D - : Sur réservation et présentation
: ’ : de ce livret, Constant Jomini,
vigneron-encaveur, vous offre
une dégustation de ses
différents vins dans sa cave
de Chexbres. Informations de
. contact en fin d'ouvrage.

n Traversez le croisement et continuez @ monter sur le Chemin de
Baulet. Arrétez-vous a la hauteur de la cave de Constant Jomini, située
sur votre droite.
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Le ptnot notr, Bon a tout
fatre

Cultivé sur ces terres, le pinot noir est un cépage aux multiples
facettes. Le plus souvent transformé en vin rouge, il est aussi
utilisé pour vinifier un des rosés les plus appréciés en Suisse et en
Lavaux, I'OEil-de-Perdrix. En France, il entre également dans la
composition du champagne. Il illustre ainsi a lui seul I'importance
et la complexité de la vinification.

Pour produire du rosé, le moGt de raisin est «cuvé» pendant 7 heures
avant la fermentation. Le jus, blanc, repose avec les peaux, colorées,
dont il absorbe une partie de la couleur et des tannins. Pour le rouge,
ce cuvage dure de 7 a 15 jours, se poursuivant durant la fermentation.
Un méme raisin peut ainsi donner naissance a un vin rosé fruité, frais
et équilibré, agréable a boire en été, a un vin rouge plus structuré et
tannique, ou méme & un vin blanc (comme en Champagne).
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